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Деятельность РОМО ТиПС 

Проект направлен на

объединение лучших

кадровых, материальных,

интеллектуальных ресурсов

отраслевых учебных

заведений в образовательном

процессе.

В состав РОМО

входят 22 ПОО.



Участники проекта

Преподаватели Студенты

Колледж-партнер

ГАПОУ «Арский 

агропромышленный 

профессиональный 

колледж»

Колледж-партнер

ГАПОУ «Бугульминский

строительно-

технический колледж»

Ведущий колледж 

ГАПОУ «Международный

колледж сервиса»

Колледж-партнер

ГАПОУ «Рыбно-

Слободский 

агротехнический 

техникум»



Этапы реализации проекта

Срок реализации проекта: 2019-2020 учебный год.

1 этап: 1 сентября – 1 октября 2019 г.: 

- разработка модели системы взаимодействия отраслевых учебных

заведений;

- заключение сетевого договора между колледжами-партнерами для

создания единой образовательной среды;

- составление дорожной карты мероприятий реализации проекта.

2 этап: 1 октября 2019 г. – 27 июня 2020 г.:

- проведение совместных мастер-классов, лабораторно-практических

занятий с использованием имеющихся ресурсов колледжей-партнеров;

- обмен педагогами для реализации образовательного процесса, в том

числе в качестве членов государственной экзаменационной комиссии,

линейных экспертов для проведения демонстрационного экзамена;

- выпуск совместных учебно-методических разработок, публикация

статей, организация конференций и других мероприятий;

- анализ опыта сетевого взаимодействия по реализации

образовательных программ среднего профессионального образования.

Подведение итогов реализации проекта.



Разработана модель системы взаимодействия отраслевых 

учебных заведений

www.college-servise.ru

http://www.college-servise.ru/


Заключены сетевые договоры между колледжами-

партнерами для создания единой образовательной среды



Составлена и утверждена дорожная карта мероприятий 

реализации проекта



Проведены совместные мастер-классы, теоретические, 

лабораторно-практические занятия с использованием 

имеющихся ресурсов ведущего колледжа



Проведены мастер-классы, теоретические, лабораторно-

практические занятия на базе колледжа-партнера

ГАПОУ «Арский агропромышленный профессиональный колледж»



Проведены мастер-классы, теоретические, лабораторно-

практические занятия на базе колледжа-партнера

ГАПОУ «Бугульминский строительно-технический колледж»



Проведены мастер-классы, теоретические, лабораторно-

практические занятия на базе колледжа-партнера

ГАПОУ «Рыбно-Слободский агротехнический техникум»



Программные мероприятия
Разработана модель системы взаимодействия отраслевых учебных 

заведений

Заключение сетевого договора между колледжами-партнерами для 

создания единой образовательной среды

Составлена и утверждена дорожная карта мероприятий 

реализации проекта

Проведены совместные мастер-классы, теоретические, 

лабораторно-практические занятия с использованием имеющихся 

ресурсов ведущего колледжа и колледжей-партнеров

Запланирован обмен педагогами для реализации образовательного 

процесса, в том числе в качестве линейных экспертов при сдаче 

демонстрационных экзаменов

Запланирован выпуск совместных учебно-методических 

разработок, публикация статей, организация конференции

Формирование базы данных лучших педагогов отраслевых 

учебных заведений

Повышение квалификации педагогов по инновационным 

технологиям (стажировка педагогов прошла в феврале 2020 г.)

Анализ опыта сетевого взаимодействия по реализации 

образовательных программ СПО

сентябрь 

2019 г.

октябрь-

апрель

2019/20 г.г.

май-июнь

2020 г.

январь-

апрель

2020 г.

май-июнь

2020 г.

Заключены сетевые договоры между колледжами-партнерами для 

создания единой образовательной среды



Качественная результативность

Инструменты мониторинга Этапы реализации проекта

Показатели:

1 этап: 

1 сентября –

1 октября 2019 г.

2 этап:

1 октября 2019 г. –

27 июня 2020 г.

Количественные показатели:                                                                   план / факт

Модель системы взаимодействия отраслевых 

учебных заведений

1 / 1 -

Сетевой договор между колледжами-партнерами 3 / 3 -

Дорожная карта мероприятий 1 /1 -

Количество сетевых образовательных 

мероприятий:

- 6

в том числе дистанционных - 1 / 1

Количество организаций – участников 

отраслевых учебных заведений СПО

3 / 4 3 / 4

Количество студентов - участников сетевого 

взаимодействия

- 100 / 278

Количество  педагогов - участников сетевого 

взаимодействия

- 20 / 29

Количество других участников сетевого 

взаимодействия:

6 / 8 8 / 10

- из них представителей предприятий отрасли - 2 / 2

- руководители и специалисты ПОУ 6 / 8 6 / 8



Количественная результативность
Инструменты мониторинга Этапы реализации проекта

Показатели:

1 этап: 

1 сентября –

1 октября 2019 

г.

2 этап:

1 октября 2019 г. 

–

27 июня 2020 г.

Качественные показатели:                                                                                                   план / факт

Модель системы взаимодействия отраслевых учебных 

заведений

1 / 1 -

Сетевой договор между колледжами-партнерами 3 / 3 -

Дорожная карта мероприятий 1 /1 -

Количество форм проектных продуктов: 10 / 16

- из них авторских сетевых программ учебных дисциплин, 

профессиональных модулей

- 4 / 6

- дистанционных курсов (видео уроки) - 2 / 6

- методических  разработок - 3 / 3

- мониторинговых исследований - 1 / 1 (июнь)

Количество форм мероприятий для участников сети: - 8 / 22

- конкурсы (был запланирован на апрель 2020 г.) - 1 / 0

- открытые уроки - 2 / 7

- мастер-классы - 2 / 13

- семинары (вебинары) - 1 / 2

База данных лучших педагогов отраслевых учебных 

заведений

- 1 / 1 (июнь)

Количество педагогов, мастеров производственного обучения 

– участников сети, прошедших повышение квалификации 

- 12 / 14

Количество публикаций опыта работы сетевого - 3 / 3 (июнь)



Разработка унифицированных учебных планов по специальностям ТОП-50 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело

43.02.14 Гостиничное дело

с 1 января 2021 г.



Разработка унифицированных учебных планов по специальностям ТОП-50 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело

43.02.14 Гостиничное дело 

Срок действия 

ФГОС

№ Наименование ОПОП Квалификация, (проф. квалификация, уровень) 

Срок обучения 

Примеча-

ние 

с 9 декабря 2016 г. 1 43.01.09 Повар, кондитер Повар, кондитер

- 3 г. 10 мес. (на базе 9 кл.),

- 1 г. 10 мес. (на базе 11 кл.)

ТОП-50

с 1 января 2021 г. 43.01.09 Повар, кондитер Повар, кондитер, пекарь

(4 уровень квалификации согласно проф. 

стандарту)

- 2 г. 10 мес. (на базе 9 кл.),

- 1 г. 10 мес. (на базе 11 кл.)

Актуализ.

до 1 января 2021г. 2 19.02.10 Технология продукции 

общественного питания

Техник-технолог ФГОС 3

с 9 декабря 2016 г. 3 43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело

Специалист по поварскому и кондитерскому делу

- 3 г. 10 мес. (на базе 9 кл.),

- 2 г. 10 мес. (на базе 11 кл.)

ТОП-50

с 1 января 2021 г. 43.02.15 Поварское и 

кондитерское дело

Специалист поварского и кондитерского дела 

(бригадир поваров 5 ур., бригадир кондитеров 5 

ур., бригадир пекарей 5 ур. квалификации  

согласно проф. стандарту)

- 3 г. 10 мес. (на базе 9 кл.),

- 2 г. 10 мес. (на базе 11 кл.)

Актуализ.

до 1 января 2021г. 4 43.02.11 Гостиничный сервис Менеджер ФГОС 3

с 9 декабря 2016 г. 5 43.02.14 Гостиничное дело Специалист по гостеприимству

- 3 г. 10 мес. (на базе 9 кл.),

- 2 г. 10 мес. (на базе 11 кл.)

ТОП-50



Разработка унифицированных учебных планов по специальностям ТОП-50 
43.02.15 Поварское и кондитерское дело

43.02.14 Гостиничное дело 

Федеральное учебно-методическое объединение 

(ФУМО) «Сервис и туризм» Российского 

государственного университета туризма и сервиса 

(г. Москва)

Межрегиональный центр компетенций в области сферы услуг 

(Тюменский техникум индустрии питания, коммерции и сервиса)



Разработка унифицированного (базисного) учебного плана по 
специальности ТОП-50 43.02.15 Поварское и кондитерское дело

Унифицированный (базисный) учебный план
по специальности ТОП-50 43.02.14 Гостиничное дело в разработке



СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ !


